
Prunier par Yannick Alléno

Restaurant et boutique

16, avenue Victor-Hugo, 75116 Paris

Tél. 01 44 17 35 85. 

Fermé le dimanche après-midi et le lundi

Prunier Madeleine - Boutique

15, place de la Madeleine, 75008 Paris 

Tél. 01 47 42 98 91. 

Fermé le Dimanche.

Contacts Presse Prunier :

Bureau de Presse Pascale Venot

Laura Tudal : ltudal@pascalevenot.fr - 06 98 75 18 43

Clara Schwarz : clara@pascalevenot.fr - 06 77 60 44 82

Contacts Presse Glénat :

Romane Dargent : romane.dargent@glenat.com

01 41 46 10 31 - 06 98 75 18 43

LE LIVRE « PRUNIER PAR YANNICK ALLÉNO » 

AUX ÉDITIONS GLÉNAT

A l’occasion des 100 ans de son restaurant légendaire 
de l’avenue Victor Hugo à Paris 16ème, la Maison vous 
propose un ouvrage inédit. Ce livre évoque avec panache 
et élégance, le parcours unique de Prunier, ainsi que sa 
rencontre avec le chef multi-étoilé Yannick Alléno. Ce 
dernier partage avec Prunier sa passion pour le caviar 
français et dévoile avec une générosité novatrice des 
recettes inédites mettant en valeur le thème central de 
Prunier « Tout ce qui vient de la Mer ».

Avec des photos de Nicolas Lobbestaël, Anja Milenkovic, 
des textes raffinés de Patricia Khenouna, journaliste et 
autrice, des recettes de Yannick Alléno, cet ouvrage 
de 264 pages est édité par Glénat.

Prix public : 60 €
 
À paraître le 6 décembre 2023
 

 

À propos de Prunier 

La saga Prunier remonte au XIXème siècle et comporte la plus longue liste des innovations dans 
l’histoire de la gastronomie française. Première maison à préparer et à vendre du caviar français, elle 
est également à l’origine du premier bar à huîtres, du champagne à la coupe et des premières livrai-
sons à domicile à vélo dans Paris. Depuis 1872, pionniers et visionnaires français se succèdent à la tête 
de Prunier pour créer un univers dédié à « tout ce qui vient de la mer » et faire vivre cette institution. 
Et pour cause, en 2000, Pierre Bergé inscrit la Maison dans les arts avec Yves Saint Laurent. Véritable 
référence en matière de caviar français, Prunier propose un modèle d’élevage d’esturgeons 
responsable au sein de sa propre Manufacture en Aquitaine. Depuis 2022, c’est le célèbre Chef 
multi-étoilé Yannick Alléno qui est l’ambassadeur de la Maison et opère le restaurant Prunier 
aujourd’hui centenaire à quelques encablures de l’Arc de Triomphe.
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